In vielen Landkreisen sind. fein sduber-
lich aufgeteilt, mehrere Heimatpfleger titig,
die die oben aufgezeigte Aufgabenvielfalt
vielleicht hie und da anders aufteilen konn-
ten.

Sowie der eine sich mehr zum weiten Pro-
blemfeld der Flurdenkmale hingezogen
fiihlen mag, so mag der andere seine Nei-
gung in der Bauberatung, in der Vermitt-
lung des Denkmal- und Heimatpflege-
gedankens in der Offentlichkeit oder der
intensiven  Kulturpflege wie Mundart,
Schrift und Musik sehen. Dies kénnte ein

Weg sein, die eigene Effektivitit und damit
ursiichlich zugleich auch Motivation zu er-
hohen. Damit lieBe sich vielleicht jener
Frustration begegnen, von der ich weill und
die manchem von lhnen ihre Aufgabe
erschwert. Eines aber darf ich zu guter
Letzt versichern: vor der Arbeit des Hei-
matpflegers, die, wic wir gesehen haben, so
umfassend und diffus zugleich ist. habe ich
fiir meinen Teil einigen Respekt. Manchem
von Thnen verdanke ich als Konservator
cinige AnstdBe, auch meine Niederlagen
wieder wegzustecken und meinen Aufgaben
stets aufs Neue gerecht zu werden.

"Hier wird frankisch gekocht”
(6. Oktober 1987, zur Eroffnung der Aktion " Frinkische Kiiche”
im Amit fiir Landwirtschaft in Kitzingen)

Wenn wir im Bezirk Unterfranken Leben-
den auch in Zukunft in ciner liebens- und
sehenswerte Landschaft leben wollen, miis-
sen wir vor allem dafiir Sorge tragen, dal}
wir fréinkisch bleiben, nicht nur in der Mund-
art, in den Sitten und Brituchen oder in der
Bauweise, nein. in der gesamten Lebens-
weise, d. h. auch in unserer EB- und Trink-
Kultur. Mit Steaks, Currywurst, Pizza oder
der leidigen Beigabe "Pommes frites™ haben
wir es mit unserer frinkischen Kiiche weit
gebracht. Hinzu kommt auch noch, daB oft
Sportheime mit magerem Wirtschaftsbetrieb
den letzten Wirt eines Dorfes verscheuchen,
nur weil sie ein paar Pfennige billiger sind.
Jede Woche spielt ein anderes Vereinsmit-
glied freiwillig den Schankwirt. Immer
mehr glauben wir, europiisch denken zu
miissen und dabei wird alles gleichgeschal-
tet: Jedes Haus von Schleswig-Holstein bis
Oberbayern schaut gleich aus, fast jeder
von uns wohnt zwischen den gleichen
Mabeln, jeder iit von uns fast dasselbe,

Man kann auch heute noch immer erle-
ben, dal} Gasthiuser modernisiert werden
und dabei das besonders Frinkische verlie-
ren. Wie schade, wenn man den schmiede-
eisernen, alten Ausleger abmontiert, um
ein neuzeitliches. grelles Reklameschild an-

bringen zu lassen. Auch im Innern vieler
Gastriume sollte man sich nicht nach jeder
Modeerscheinung richten und mehr aus
dem Eigenen schépfen. Wir wissen doch,
daf} gerade die Franken den Dialog lieben.
das Nahebeieinanderhocken. Deshalb ge-
hort in die frinkische Gastwirtschaft der
grofie, runde Tisch. Da braucht nicht eine
Tischdecke das Geheimnis verdecken, dafl
darunter eine alte, eicherne Tischplatte ist.
Die sterile Sauberkeit unserer Waschmittel-
epoche ist auch heute noch der Todfeind
der frinkischen Gemiitlichkeit. Es fillt mir
in letzter Zeit auch oft auf, daB viele Wirts-
leute mit Gewalt und kinstlicher Anstren-
gung versuchen, Gemiitlichkeit und Ro-
mantik in ihre Gastriume zu zaubern mit
viel Firlefanz, Kitsch und Nippes. oder so-
gar mit alten landwirtschaftlichen Geriiten.
Gasthiiuser sind keine Museen,

Am wichtigsten von allem ist jedoch
die Speisekarte. Um die frinkische Kiiche
wieder mehr zu betonen, soll heute diese
Aktion "Hier wird frinkisch gekocht™ ge-
startet werden. In vielen Jahren haben
wir alte Rezepte fiir Speisen und Getrinke
gesammelt. Viele alte, abgegriffene Koch-
biicher durften wir durchschen. Aus der
grofien Sammlung haben wir nun einige



markante Beispiele ausgewihlt, die wir
Ihnen heute vorzeigen konnen. Und ein
eigenes Schild vor der Wirtshaustiir kénnte
darauf hinweisen, daf in dieser oder jener
Gaststatte wieder frankische Leibspeisen
serviert werden.

Wie schnell wird es sich herumsprechen.
wenn auf einer Speisekarte wieder zu fin-
den sind: Hefekl6B mit Bohnen und Kraut,
Rauchfleisch, Sauerkraut, Erbsenbrei und
Wickelkol oder Kohlrabi mit geriucherter
Griefenwurst und gekochten Kartoffelklo-
Ben. Sogar bei den Bratwiirsten haben wir
vergessen, welche feine geschmacklichen
Unterschiede es geben konnte; Bratwiirste
mit zartem Muskatduft oder einem feinen
Hauch von Knoblauch, grobe, gehackte mit
Majoran gewiirzt oder fein gewiegte Brat-
wiirste mit Zwiebelgeschmack, geriucherte
oder in saurem Sud.

Daneben soll diese Aktion auch bewirken,
dall man wieder selbst alte Rezeptbiicher
und Kochbiicher hervorkramt, um auf alte
frankische Speisen zuriickzukommen.

Nicht allein, um die Fremden herbeizu-
locken und den Tourismus anzukurbeln,
sollen wieder mehr und mehr frinkische
Speisen auf unseren Meniikarten stehen.
Es sollte uns allgemein wieder bewufB3t wer-
den, dal} einfach bestimmte Speisen in ei-
ner bestimmten Landschaft bevorzugt wer-
den, weil sie wie die Tracht, das Licht oder
der Brauch zu diesem Menschenschlag ge-
horen und dazu passen.

Warum dies so ist, wird man nicht véllig
erkunden konnen. Da gehort das Klima, die
Erzeugnisse dieser Landschaft, der Men-
schenschlag selbst und seine EBgewohnhei-

ten und vieles andere mehr hinzu.

Fir den Aufruf zu diesem Wettbewerb
haben wir eine giinstige Zeit gefunden:
Viele suchen eine Gegenwelt, eine Gegen-
kultur zu dieser Gleichmacherei und GroB-
stadtkultur. Einfachheit, Natiirlichkeit su-
chen die Menschen wieder, und zu dieser
Sehnsucht nach Urspriinglichkeit gehért
auch die regionaltypische Kost. Das wird
hoffentlich auf lingere Sicht so bleiben.
Wir hoffen, da3 wir mit dem Schild "Hier
wird frankisch gekocht™ in der friinkischen

Gastronomie gut ankommen und Resonanz
verspiiren.

Essen und Trinken hilt Leib und Seele
zusammen; dieses altbekannte Sprichwort
beinhaltet viel Weisheit und Erfahrung. So
unbedeutend ist es ja schlieBlich nicht, was
man cin Leben lang vorgesetzt bekommt.

Dr. Reinhard Worschech
Bezirksheimatpfleger

Teilnahmebedingungen:

Teilnahmeberechtigt ist jeder unterfrinkische
Gastwirt, der bereit ist, die Tradition der frinki-
schen Kiiche und Gastlichkeit zu pflegen.

Gasthiuser, die sich um die frinkische Kiiche
verdient gemacht haben, wird auf Antrag das
Ehrenschild "Hier wird frinkisch gekocht” durch
den Bezirk Unterfranken verlichen.

Die Auszeichnung mit dem Emblem erfolgt
einmalig und wird nicht, wie bei anderen Aktio-
nen, im mehrjihrigen Turnus wiederholt. Die
Bewerbung erfolgt mittels eines formlosen An-
trags unter Beifligung der Speisekarte und evtl.
von Bildmaterial an die Bezirksheimatpflege,
Peterplatz 9, 8700 Warzburg, Tel. 0931/380205
bzw. 380212. AnmeldeschluB ist der 31, Mirz
1988.

Eine unabhiingige Gutachterkommission wird
im Laufe des Jahres 1988 die Gaststitte unange-
meldet besuchen und tber die Verleihung des
Ehrenschildes entscheiden.

Bewertet werden vor allem die Gesichtspunkte:

— Friinkische Kiiche
— Einrichtung der Gastwirtschaft
— Gastfreundschaft

Das Ehrenschild "Hier wird friinkisch gekocht”
wird im Rahmen ciner 6ffentlichen Veranstaltung
durch einen Vertreter des Bezirks Unterfranken
verlichen.

Das Kochbiichlein "Hier wird frinkisch ge-
kocht” wird auf Anfrage von der Dienststelle des
Bezirksheimatpflegers von Unterfranken, Peter-
platz 9, 8700 Wirzburg gegen Voreinsendung
von DM 1,50 versandt.

Fiir den Inhalt dieser Beilage verantwortlich:
Bezirksheimatpfleger Dr. Reinhard Worschech,
Peterplatz 9, 8700 Wiirzburg



ﬁnmatpfl Elll§tﬂﬂfm

TYVY-

1988

Museum zur Geschichte der Juden in Mittelfranken

Auf Initiative der beiden groflen Parteien
CSU und SPD wurde in letzter Zeit mehr-
fach die Errichtung ecines jlidischen Mu-
seums in Mittelfranken propagiert. Dies
hat zu mehreren Antrigen im Bayerischen
Landtag gefiihrt. Besonders die Stadt Fiirth
will seine Rolle als ehemaliges judisches
Zentrum sichtbar machen, aber auch andere
Gemeinden haben sich um den Standort
beworben. Der Kulturausschuld des Bezirks
Mittelfranken hat beschlossen, das Projekt
“lidisches Museum in Mittelfranken” weiter
voranzutreiben. An die Stidte und Ge-
meinden, die sich als Standort fir dieses
Museum beworben haben, soll nun ein Kri-
terienkatalog geschickt werden. Die Ent-
scheidung iiber den Standort wird mog-
licherweise noch 1988 fallen.

In diesem Zusammenhang wird hier auf
die Inventarisicrungsmalinahmen hingewie-
sen, die beim mittelfrinkischen Bezirkshei-
matpfleger Dr. Topner durchgefiithrt wer-
den. Urspriinglich war eine Fotodokumen-
tation der judischen Grabmiler vorgesehen,
doch konnte die Malinahme hierbei nicht
stehenbleiben. Im Zusammenhang mit den
Archivforschungen bei den ehemaligen Ju-
dengemeinden kam es immer wieder zu
neuen Entdeckungen bisher unbekannter
Judenhiiuser,  Ritualbider ("Mikwaot™)

und ritueller Verstecke ("Genisot™). Zwei
verschiittete Ritualbider in  Erlangen-
Bruck und in Gunzenhausen konnten frei-
gelegt und dokumentiert werden. Gele-
gentlich finden sich auch vermauerte Hoch-
zeitssteine, sog. "Chuppasteine™, an denen
anldBlich von Hochzeiten Gliser zerbro-
chen wurden. Auf den Dachbéden der in
Mittelfranken noch recht zahlreich vorhan-
denen Landsynagogen, welche die sog.
"Reichskristallnacht™ iiberstanden haben,
finden sich zwischen den Dachsparren cine
Unmenge nicht mehr verwendeter ritueller
Gegenstinde, wie Teile von Thorarollen,
Thorawimpel, Gebetsriemen usw., aber
auch eine Fiille von Druckwerken, die von
Herrn Ralf Rossmeissl geborgen werden
konnten. Die bibliographische Bestim-
mung dieser Druckwerke ist ohne Spezial-
kenntnisse nicht moglich. Sie stammen vor-
nehmlich von den judischen Druckereien
aus Wilhermsdorf und Firth. Einer der
wenigen Fachgelehrten auf dem Gebiet der
jtidischen Bibliographie, Herr Moshe Ro-
senfeld (London). dem sich die Heimat-
pflege sehr zu Dank verbunden weill.
konnte einen Teil bisher bibliographisch
nicht erfaiter Biicher identifizieren. Ein

Teil der Funde soll am 14, Miirz 1988 im

Rahmen der "Woche der Briiderlichkeit™



